
RINGKASAN 

Penelitian ini berjudul “Identifikasi Halal Food  Pada produk pesantren 

Menggunakan Analisis SWOT Metode Multicase Study (Studi di Pondok Pesantren 

Nurul Amanah, Nur Yasin Dan Annafi’iyah Bangkalan Madura). Tujuan di 

lakukannya penelitian ini adalah untuk mengetahui proses produksi halal food pada 

produk pesantren yang di produksi langsung oleh pondok pesantren dan untuk 

mengetahui pula identifikasi halal food jika ditinjau dengan analisis SWOT pada 

pondok pesantren An-Nafi’iyah, Nurul Amanah dan Nurul Yasin Bangkalan 

Madura. Sehingga peneliti dapat mengungkapkan ketiga pondok pesantren tersebut 

sudah sesuai dengan ajaran-ajaran agaman Islam atau tidak pada saat proses 

produksi produknya.  

Peneliti juga ingin mengetahui terkait kelebihan, kelemahan, peluang, dan 

Ancaman yang terdapat pada wirausaha yang di jalankan oleh pondok pesantren 

yang ada di Bangkalan Madura yakni pondok pesantren An-Nafi’iyah, Nurul 

Amanah dan Nur Yasin. Jenis Penelitian ini mengunakan metode penelitian 

kualitatif dengan Menggunakan Analisis SWOT dan (Metode Multicase Studi). 

Multicase Studi merupakan metode penelitian yang studi kasusnya lebih dari satu 

atau dapat diartikan sebagai perbandingan Dengan menggunakan data primer dan 

data sekunder. Dalam pengumpulan data metode yang digunakan ialah observasi, 

wawancaran, dan dokumentasi. Analisis data yang digunakan adalah rencana 

penelitian kualitatif. Uji keabsahan data menggunakan teknik pengujian triangulasi 

dimana teknik ini merupakan pemeriksaan keabsahan data yang memanfaatkan 

sesuatu yang lain di luar data itu. perbandingan yang dilakukan yakni dari beberapa 



objek penelitian dengan melakukan metode penelitian pengamatan, observasi dan 

wawancara.  

SUMMARY 

This research is entitled "Identification of Halal Food in Islamic Boarding 

School products using SWOT Analysis with the Multicase Study Method (Studies 

at Nurul Amanah Islamic Boarding Schools, Nur Yasin and Annafi'iyah Bangkalan 

Madura). The purpose of this study is to know the production process of halal food 

in Islamic boarding schools products which are produced directly by Islamic 

boarding schools and to determine the identification of halal food when viewed with 

a SWOT analysis at An-Nafi'iyah, Nurul Amanah and Nurul Yasin Islamic 

boarding schools Bangkalan Madura. So that, researcher can reveal the three 

Islamic boarding schools are in accordance with Islamic religious teachings or not 

during the production process of their products. 

Researcher also wants to know about the strengths, weaknesses, 

opportunities, and threats that exist in entrepreneurship run by Islamic boarding 

schools in Bangkalan Madura, those are An-Nafi'iyah, Nurul Amanah and Nur 

Yasin Islamic boarding schools. This type of research uses qualitative research 

methods using SWOT analysis and (Multicase Study Method). Multicase Study is 

a research method with more than one case study or can be interpreted as a 

comparison by using primary data and secondary data. In data collection the 

methods used are observation, interviews, and documentation. Analysis of the data 

used is a qualitative research plan. Test the validity of the data using a triangulation 

testing technique where this technique is an examination of the validity of the data 



that utilizes something other than the data. The comparison is made from several 

research objects by conducting research methods of observations and interviews. 
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