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RINGKASAN 

DEVY AYU SHINTA 07.03.2.1.1.00005 Manajemen Bisnis Pada Perusahaan Tempe Super 

“Pak Sabar” Daerah Ketengan Kabupaten Bangkalan. Di bawah bimbingan Taufik Rizal Dwi 

A.N.,SP.,MM. Kata Kunci : Tempe Super, Manajemen Bisnis, Produksi dan Pemasaran. 

Tempe adalah makanan hasil fermentasi antara kedelai dengan jamur Rhizopus 

Oligosporus. Sepotong tempe mengandung berbagai unsur bermanfaat, seperti karbohidrat, 

lemak, protein, serat, vitamin, enzim, daidzein, genisten, serta komponen antibakteri bermanfaat 

untuk kesehatan. Rasanya yang lezat, harganya murah dan mudah didapat. Pemilihan tempat 

Praktek Kerja Lapang Magang kewirausahaan berada di Kabupaten Bangkalan karena lokasi 

tersebut sangat prospek dan strategis. Dimana lokasi yang sangat strategis ini dapat memicu 

perkembangan industri perusahaan tempe super “Pak Sabar”. 

Pelaksanaan Praktek Kerja Lapang dalam bentuk magang kewirausahaan bertujuan untuk 

melatih keterampilan, mengetahui pelaksanaan teknis proses pembuatan tempe dan dapat 

mengetahui permasalahan yang timbul pada industri tempe super “Pak Sabar” serta 

menumbuhkan jiwa kewirausahaan (enterpreneurship) bagi mahasiswa (i) magang. 

Usaha Tempe Super “Pak Sabar” yang beralamatkan di Jalan Pemuda Kaffa no.141. 

Daerah Ketengan Kabupaten Bangkalan. Hasil pelaksanaan magang ini menunjukkan bahwa 

manajemen pemasaran yang diterapkan di perusahaan tempe super “Pak Sabar” sudah cukup 

optimal. Sistem penjualan yang dilakukan dalam perusahaan yaitu penjualan dalam partai kecil 

(eceran) dan penjualan dalam jumlah besar. Pemasaran yang dilakukan oleh perusahaan tempe 

super “Pak Sabar” dilakukan dengan dua cara yaitu pemasaran langsung dan tidak langsung. 

Permasalahan utama yang dihadapi oleh usaha tempe super “ Pak Sabar” saat ini adalah 

adanya pemeriksaan kualitas dan penggunaan alat-alat dalam produksi. Selain hal itu perusahaan 

juga mengalami permasalahan mengenai sumber daya manusia atau tenaga kerja yang kurang 

terampil dan disiplin. Hal itu apabila tidak segera ditindaklanjuti akan mengakibatkan 

produktifitas terhadap perusahaan menjadi menurun. 
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