
RINGKASAN 
NURUL ARIFIYANTI 09.09.2.1.1.00005  Magang Kewirausahaan Pada UD. 
Wahyu kecamatan Burneh Kabupaten Bangkalan. Di bawah bimbingan Slamet 
Widodo, SP., M.Si. Kata kunci : Usaha Kecil Menengah, Produk. 
  

Praktek Kerja Lapang (PKL) ini dilaksanakan pada tanggal 23 Januari – 16 
Februari 2012 di Usaha Kecil Menengah UD. Wahyu yang beralamat di Desa 
Tebennah Kecamatan Burneh Kebupaten Bangkalan. Memproduksi 3 macam 
produk yaitu bumbu nasi goreng, teri chrispy dan teh celup rosella. Tujuan dari 
pelaksanaan PKL ini adalah mengetahui manajemen produksi, sumber daya 
manusia, pemasaran dan permasalahan yang dihadapai oleh UD. Wahyu. 
 Produk yang dihasilkan UD. Wahyu merupakan inovasi sendiri dari 
pemilik yakni Ibu Suleha. Produk pertama yaitu bumbu nasi goreng yang 
mempunyai 2 macam variasi rasa yaitu rasa pedas dan ikan teri. Bumbu nasi 
goreng ini teksturnya yang kental tidak seperti produk lain yang serbuk. 
Kemudian dilanjutkan dengan produksi teh celup rosella yang didukung oleh 
pusat pelatihan Sampoerna dan camilan teri chrispy. 
 Dilihat dari bauran pemasaran yaitu produk, promosi, distribusi, harga. 
Distribusi  dilakukan dengan menyebarkan pada swalayan terdekat dan masih area 
Bangkalan. Promosi dilakukan dengan mengikuti pameran. Untuk harga 
ditetapkan harga standart yaitu untuk bumbu nasi goreng Rp. 5000,-, teh celup 
rosella Rp.7000,- dan camilan teri chrispy Rp. 7000,-. UD. Wahyu selalu 
meningkatkan kualitas dari produk yang dihasilkan, dengan meningkatkan 
kualitas bahan baku dan alat yang digunakan dan juga kan menambah variasi 
produk.  
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