
 

 

vii 

 

ABSTRAK 

 

Cilok merupakan jenis makanan ringan khas jawa barat yang terbuat dari bahan 

baku tepung tapioka. Berdasarkan hasil pengamatan, dalam proses produksi cilok 

terdapat aktivitas yang memiliki risiko mengurangi adanya jaminan kehalalan 

produk tersebut. Oleh karena itu, penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi 

risiko berkurangnya jaminan kehalalan serta menentukan usulan rancangan jaminan 

kualitas kehalalan yang tepat dalam mengatasi permasalan tersebut. Langkah yang 

dilakukan dalam penelitian ini dimulai dengan melakukan identifikasi kondisi awal 

dengan menggunakan value stream mapping, value stream analysis tools, dan 

pendekatan FMEA dalam menjamin kehalalan yang dilakukan oleh pelaku usaha. 

Berdasarkan hasil identifikasi pada jaminan kehalalan dengan menentukan Risk 

Priority Number (RPN) berdasarkan skala pada tingkat keparahan (saverity), 

tingkat kejadian (occurance) dan tingkat kejadian (detection) terdapat 11 risiko 

jaminan kehalalan yang berkurang. Langkah selanjutnya memberikan usulan 

perbaikan untuk menerapan jaminan kehalalan yang telah diusulkan dalam menjaga 

kehalalan produk tersebut. Hasil rekomendasi perbaikan yang telah diberikan dalam 

mengatasi permasalahan tersbeut menghasilkan future state value stream mapping. 

Future state value stream mapping berkontribusi terhadap pemetaan aliran 

produksi, sehingga dapat memberikan perbaikan mengenai permasalahan yang ada. 

 

 

Kata kunci : Cilok, Value Stream Mapping (VSM), jaminan kehalalan produk, 

Failure Mode Effec Analyis (FMEA).  
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ABSTRACT 

 

Cilok is a typical West Javanese snack made from tapioca flour. Based on 

observations, in the cilok production process there are activities that have a risk of 

reducing the guarantee of the halal product. Therefore, this research aims to 

identify the risk of reducing halal guarantees and determine appropriate halal 

quality assurance design proposals to overcome this problem. The steps taken in 

this research begin with identifying initial conditions using value stream mapping, 

value stream analysis tools, and the FMEA approach in ensuring halal practices 

carried out by business actors. Based on the results of identification of halal 

guarantees by determining the Risk Priority Number (RPN) based on a scale of 

severity level, occurrence level and detection level, there are 11 reduced risks of 

halal guarantees. The next step is to provide suggestions for improvements to 

implement the halal guarantee that has been proposed in maintaining the halalness 

of the product. The results of recommendations for improvements that have been 

given in overcoming these problems produce future state value stream mapping. 

Future state value stream mapping contributes to mapping production flows, so 

that it can provide improvements to existing problems. 
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