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ABSTRAK 

 

Jahe merupakan tanaman obat-obatan yang mudah mengalami perubahan fisik 

sehingga memerlukan penanganan yang tepat salah satunya menjadi simplisia. 

Kandungan kadar air jahe yang tinggi (80-95%) memerlukan proses pengeringan 

yang sesuai dengan tingkat kadar air. Akibat banyaknya kandungan air perlu 

dikurangi kandungan airnya dengan cara pengawetan. Pengawetan jahe yaitu dalam 

bentuk simplisia dengan proses pengeringan. Tujuan dari proses pengeringan yaitu 

untuk mendapatkan kualitas simplisia jahe yang dapat dilihat dari sifat fisik yaitu 

kadar air dan kadar abu. Proses pengawetan mengandalkan sinar matahari, di mana 

sinar matahari merupakan faktor lingkungan yang susah untuk dikendalikan dan 

pengirisan pada jahe masih dilakukan secara manual yang menyebabkan ketebalan 

jahe tidak sama dan proses pengeringan tidak merata. Sebab hal itu peneliti 

menggunakan oven sebagai alat pengeringan dan menggunakan pemotong jahe. 

Penelitian ini dilakukan untuk mengevaluasi pengaruh suhu pengeringan dan 

ketebalan irisan terhadap kualitas simplisia jahe. Perlakuan yang diberikan adalah 

pengeringan dengan suhu 450C, 650C, dan 850C dan ketebalan irisan dengan tebal 

2 mm, 4 mm, dan 6 mm. Rancangan penelitian menggunakan Rancangan Acak 

Lengkap Faktorial (RAL). Komposisi mutu yang akan diteliti adalah kadar air dan 

kadar abu. 

Kata Kunci : Simplisia, Oven, Pengeringan, Suhu, Ketebalan irisan 
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ABSTRACT 

 

Ginger is a medicinal plant that is easy to undergo physical changes so that it 

requires proper handling, one of which is simplisia. The high moisture content of 

ginger (80-95%) requires a drying process that matches the moisture content level. 

Due to the large amount of water content, it is necessary to reduce the water content 

by preserving. Ginger preservation is in the form of simplisia with a drying process. 

The purpose of the drying process is to obtain the quality of ginger simplisia which 

can be seen from the physical properties, namely moisture content and ash content. 

The preservation process relies on sunlight, where sunlight is an environmental 

factor that is difficult to control and slicing in ginger is still done manually which 

causes the thickness of ginger is not the same and the drying process is uneven. 

Because of this, researchers use ovens as drying tools and use ginger cutters. This 

study was conducted to evaluate the effect of drying temperature and slice thickness 

on the quality of ginger simplisia. The treatment given is drying with temperatures 

of 450C, 650C, and 850C and slices with thicknesses of 2 mm, 4 mm, and 6 mm. The 

study design used Factorial Rancanga Acak Lengkap (RAL). The quality 

composition to be studied is water content and ash content. 
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